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OGGETTO: tenuta delle repistaziont eoncernenti la carica batterfca ¢ la conta delle cellule
somatiche presso I'udicnda di produzione primaria di latte.

Alla scrivente Direzione Generale sono pervenute aleune richieste di chiarimento riguardo ai
controlli sul latte crudo di cui af Reg. 853/2004, allegato 111, sezione IX, capitolo I, parte INI; con
particolare riferimento a quelli relativi alla carica batterica ¢ alla conta delle cellule somatiche. >

Infatti, sembrerebbe che le !procedurc riportate al capitoto 1, parte 4, del Provvedimento 20 marzo
2008 - Intesa recante Lines guida|per escouzione dei controlli tosi a garantire la sicurezza alimentare
nell*ambito detia produzione ed immissione sul mercato dsl latte destinato al traltamento termico ed alla
trasformarione - talvolta siano crrbnwamente interpretate come possibilitd di mantenere prosso Pazienda
di produziong unicamente copia d!:lle procedure concordate con chi effettua i controlli, mentre i referti
analitici ¢ la media geometrica mobils vengono tenuti e conservati, anche ai fini dei controlli ufficiali,
presso la parte che effettua le andlisi. In tali casi ne consegue che |'azignda di produzionc pon ha &
disposizione gli esiti dei controlli sivolii riel proprio interesse. '

Nel merito si rappresenta che le disposizioni di cui al Reg. CE 853/2004, allegato 111, sezione [X.
capitolo 1, parte, I1l, concernenti il prelievo di campioni per la verifice della conformita per cavica
balterica a 30°C e per conta delle cellule somatiche, nonché per i residui di antlbiotiof, vanno lefte in
combinazions con le disposizioni del Regolamento CE 852/2004, allegato I, parte A, parte 11, che
prevedono 1'obbligo di tencre e isonservare presso I'azienda di_produzione. primaria, tra le altre, le
registrazioni refative a: o

o misure adottate per il contrdllo dei pericoli;

o risultati di tutte le snalisi effetuate su campioni prelevatida animali o su altri campioni prelevati a
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scopa diagnostico. che abbifano rilovanza per 1a salute umdna;
o tutle |¢ segnalaziond pertindnii sui controlli effettuati.
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Pertanto, nei casi in cui, come iprevism dal Regolamento CE 853/2004, i cantrolli In oggettor vengano
effettuati per conto del produtiord primario. da o per conto dell'operaiore che raccoglie © trasforma il
latte, o da parte di associazioni di! calegoria/consorzi, la relativa documentazione deve‘esse're C'Ol'l.'lLll'lqllt:!
senipre acquisita da parte delV apelatore primario e resa disponibile, presso lo stesso, al fini dei controlli
ufficiali,



Tali campioni peraltro sono:prelevati nell’ambito delle procedure di autoconirollo, quali indicatori
di carretta gestione igienico-sanitatia dell*allevamento, ¢ pertanto non si pud prescindere dalla necessith
che Vallevatore sia messo a conoshenza degli esiti di tali controtli, con I'acquisizione del relativi referti
analitici o della media geoxnetrica mohile, al fine di poter intervenire per garantire che il latte soddisfi i
criteri cogenti, ' : '

Detti indicatori sono utilizdabili per tenere sotto controllo ¢ di migliorare il proprio management
aziendale, '

Ad esemplo, il tenore in cerlule somatiche rappresenta un indicatore di gostione lgientco sanitaria
dellallevamento in quanto risulth correlabile foundamentaimente all2 seguenti cause/fattori: processi
infiammatori- mastitt (cliniche/sib-clinichs), metodo di mungitura/manutenzione  della mungitrice,
alimentazione, eth dell’animale ¢ atadio di lattazione, melattio intercomentd, clima e stagionalitd, stress
{ambicntali, traumatici ecc.),

Si rammenta che, ai sensi dsll’ Intesa 23 settembre 2010 - in materia df implego wansitorio di latle
erdo bovino non rispondente ai dviteri di cul all 'allegato JII. sezione IX, del Regolamento CE 833/2004
per quanto riguarda il tenore in gérmi e cellule sormatiche, per la produzione di formaggi con periodo di
maturazione di alineno 60 glorni - fino al 30 giugno 2013 (T faso) pud essere utilizzato, alle condizioni
previste, il latle bovino con valori di conta dellc collule somatiche <500.000; dal 1° luglio 2013 il latte
crudo bovino deve risponderc pidnamente ai criteri provisti dal Regolarento CE 853/2004 per carica
batterica e conta (< 100.000) delle lesllule somatiche (£ 400.000).

Pertanto una corretta valutazione ed utilizzo dei sumimenzionati indicatori & indispensabile al fine
di poter adottare gli opporteni provvedimenti gestionali per garantixe il rientro ai criterl di conformita
previsti.

Va svidenziato che i [imit cogenti per la conta delle cellule somatiche, superati i quali parte il
periodo di osservazione di 3 mesi utile per 11 vientro alla conformitd, sono abbastanza ampi gl fine di
considerare possibili eventi sfavorsvoli che possono intervenire nella gastione dell’allevamento.

Infatti, si riticne uatile rippresentare che & dimostrato che in allevamenti boviul con un
management aziendale soddistacente si riesco agevolmente a mantenere un tenove in cellule somatiche
infariore a 300.000/ml.

In relazione a quanto soprd esposto si rammenta inoltre che i1 10/06/2008 & utata ernanata da paric
della serivente Direzione Genorald: 1a nota prot.17187, concernente il divieto di utilizzo di filxi o di alad /
mezzi fisici efo meccanici che vadatio a modificare (2 carica batterica ed i) tenare in cellule somatiche |,
presso le uziende di produzione dilatte erudo, T e

Neli*ipotesi in cui presso 1iazienda di produzione non siano disponibili gli esiti analitici ¢ la media
geometrica mobile relativi ai supymenzionati controlli, o qualora siano fn uso meza pex modificare la
cariea batterica o il tenore in celtule somatiche, visulterd applicabile la_sanzione di cul all*articolo 6,
comma 4. del D.Lgs. 6 novembrd: 2007 n.193; "salvo che il fatto non coxtituisca reato, ['operatore de/
settore alimentare opevante a INello di produzione primaria ¢ operaziofi connesse che non rispetta i
requisiti generali in materia di igiene di cui alla parte 4 dell allegato I ol Regolarnento (CE) n. 85272004
e gli altri requisiti specifici priwisii dal Regolamento (CE) n. 853/2004 & punito con la sanzione

omminisivativa pecuniaria da eurh 230 a euro 1.500”.
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